
M/S S:t Erik 

Vi reserverar oss för priset på alla menyer/bufféer där färsk fisk & färska skaldjur ingår. 
Mervärdesskatt tillkommer på ovanstående priser 

 

�  Menyförslag  
 
 
 

MENY REDAREN 475 kr  
Klassisk svensk löjromstoast med tillbehör 
Hälleflundra med ljummen skaldjursallad, färsk sparris och örtvinegrette 
Chokladfondant med bärcoulis och punschgrädde 
 
MENY KRYSSAREN 349 kr  
Kruslagrad matjesill med skivad primörpotatis, ägg, västerbottenost och brynt smör. 
Helstekt ryggbiff, Pommes Anna, bakade körsbärstomater och dragonsmör  
Äpplekaka med vaniljcurd 
 
MENY ÅNGAREN 425 kr  
Skaldjursallad med kronärtskocka och citronvinegrette 
Ångkokt torsk med pepparrot, ägg, skirat smör och potatis 
Vit chokladmousse med rårörda hallon 
 
 
ALTERNATIVA FÖRRÄTTER:  
Sashimi på Salmalax, syltad shiitakesvamp, rättika, ingefära, wasabi och soya  
Klassisk S.O.S. serveras på platå 
Biff Carpaccio med parmesancrème och tryffelvinegrette  
 
Liten skaldjursplatå:  
Färska räkor, nykokta havskräftor, vinkokta musslor, aioli, hemlagad majonnäs, lagrade 
svenska ostar, nybakat bröd och vedugnsbakat knäckebröd. / Dagspris 
 

 

�  Lunchmenyer  
 
Gravad lax med dillstuvad potatis       140 kr 
Klassisk Ångbåtsbiff med kokt potatis      156 kr 
St Eriks Fisk och skaldjursgryta med saffransaioli     156 kr 
Köksmästarens Räksmörgås        140 kr 
 
Dessert- och kaffebuffé        95 kr  
Panna cotta, chokladmousse, äpplekaka, fruktsallad och ostar 
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�  Bufféer  
 
 
SKÄRGÅRDSBUFFÉ         375 kr 
Tre sorters bröd, cheddarost och smör.  
Fem sorters inlagd sill, sillpotatis. 
Ägghalvor med kräftmajonnäs 
Matjesilltårta. Ört och vitlökskokta musslor  
Färska och rökta räkor. Insjökräftor  
Serveras med tillhörande såser. Kallrökt lax, varmrökt lax,  
gravad lax, och rökt makrillfilé. 
Skaldjurspaté, Varmrökt gåsbröst och italiensk salami 
Västerbottenpaj. Krämig skaldjurssallad 
Janssons frestelse och köttbullar 
 
Tillval: Dessert- och kaffebuffé       95 kr 
Dessertbuffé med Pannacotta, chokladmousse, äpplekaka, fruktsallad och ostar 
 
Tillval: 200g kokta havskräftor       95 kr  p/p 
Tillval: ½ hummer         Dagspris 
 
 
KRÄFTSKIVA         Dagspris 
Nykokta havskräftor 500 gram, 365 kr/dagspris, 1000 gram, 565 kr/dagspris. 
Svenska insjökräftor dagspris, Majonnäs och aioli, Lagrade svenska ostar,  
nybakat bröd och vedugnsbakat knäcke.  
Kräftskivetillbehör 25 kr per person 
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� Vinlista  
 
Se separat vinlista 
 
 

� Övriga drycker  
 
 
Läsk/lättöl         24,80 kr 
Starköl fl 33 cl          38,40 kr 
Starköl 50 cl         52 kr 
Kaffe          24,80 kr 
Fartygets fl vin         204 kr 
Reimersholm´s snaps 5 cl fl       72 kr 
Avec, 5 cl fl          76 kr  
(Baileys, Cointreau, Grönsteds monopol, Johnny Walker)  
 


