MY/S S:t Erik

e Menyforslag -

MENY REDAREN 475 kr
Klassisk svensk I6jromstoast med tillbehor

Hilleflundra med ljummen skaldjursallad, firsk sparris och 6rtvinegrette
Chokladfondant med hallon och hasselnétsgridde

Dryckesforslag:

O/ & snaps

Calera Chardonnay, USA

Allesverloren Fine Old Vintage ""Port”, Sydafrika

MENY KRYSSAREN 285 kr
Kruslagrad matjesill med skivad primérpotatis, dgg, visterbottenost och brynt smor.
Porterbrisserat hogrev med svenska rotfrukter, picklad saltgurka, syltlok och potatispuré
Koksmaistarens ostkaka med bjérnbir och vaniljgridde

Dryckesforslag:

Ol & snaps

Monti Garbi Ripasso, Italien

Mouscat de Beanmes-de-1"enise, "'La Pastourelle’’ Delas, Frankrike

MENY ANGAREN 395 kr
Sallad pa havskriftor med tryffel och hummerdressing

Angkokt visterhavslanga med pepparrot, dgg, skirat smor och potatis

Vit chokladmousse med rarorda hallon

Dryckesforslag:

Firefinch, Springfield Estate, S anvignon Blanc, Robertson

Bourgogne Blanc les Setilles, Olivier 1 eflaive, Frankrike

Baron Philippe De Rothschild Mouton Cadet, Sauternes

MENY SEA MONKEY 349 kr
Sashimi pa Salmalax, teriyakimarinerad shiitakesvamp, rittikasallad och wasabi

Citron och korianderbakad torsk med Singaporiansk skaldjursgryta serveras med ris
Jordgubbar med vaniljglass och Yuzugridde

Dryckesforslag:

Deidesheimer 1einhile Riesling balbtrocken, Pfalz, Tyskland

Griiner Veltliner Kdferberg, Weingnt Rabl, Osterrike

Orremmus Late Harvest Tokajz, Ungern

TILLVAL TILL MENYER:

Fiskalternativ till Kryssarens meny:

Gravad lax med dillstuvad, primérsallad och hovmastarsas

Forritter:

Klassisk S.0.S. /samma pris

Liten skaldjursplata:

Firska rakor, nykokta havskriftor, vinkokta musslor, aioli, hemlagad majonnis, lagrade
svenska ostar, nybakat bréd och vedugnsbakat knickebrod. / Dagspris

V75 reserverar oss for priset pa alla menyer/ bufféer dir farsk fisk & firska skaldjur ingar.
Mervirdesskatt tillkommer pd ovanstdende priser




M/S S:t Erik
< Bufféer <

SKARGARDSBUFFE 375 kr
Fem sorters inlagd sill, sillpotatis.

Agghalvor med rommayonnaise och tonfiskréra pa kavring.

Ort och vitlokskokta musslor, firska rikor och insjokraftor .

Kallrokt lax, pastramigravad lax, dillgravad lax och rokt makrillfilé.

Serveras med tillh6rande siser.

Krimig bohussallad, vegetarisk pastasallad och Janssons frestelse.

Serveras med tre sorters brod, cheddarost och smor.
Tillval: 200g kokta havskriftor 150 kr p/p

KRAFTSKIVA Dagspris
Nykokta havskriftor 500 gram, 365 kr/dagsptis, 1000 gram, 565 kr/dagspris.
Svenska insjokriftor dagspris, Majonnis och aioli, Lagrade svenska ostar,

nybakat bréd och vedugnsbakat knicke.
Kriftskivetillbehor 25 kr per person

o Vinlista <

Se separat vinlista

oo Quriga drycker «<

Lask/lattol 24.80 kr
Starkol 1 33 cl 38,40 kr
Starkél 50 cl 52 kr
Kaffe 24,80 kr
Fartygets fl vin 204 kr
Reimersholm’s snaps 5 cl fl 72 kr
Avec, 5clfl 76 kr

(Baileys, Cointreau, Grénsteds monopol, Johnny Walker)

V75 reserverar oss for priset pa alla menyer/ bufféer dir farsk fisk & firska skaldjur ingar.
Mervirdesskatt tillkommer pd ovanstdende priser




