VAXHOLMSKASTELL

MIDDAGSMENY VINTER 2012

FORRATTER

e Ankleverterrin med portvinssirap, farskt fikon och értsallad
Anselmann Riesling Spétlese, Pfalz, Tyskland

e Hummercanneloni med syrat dpple och hummerreduktion
Quinta Do Alqueve Ferndo Pires, Pinahal da Torre, Portugal

e Karl-Johansvampsoppa med Vasterbottenbréd och rokt sidflask
Serrata Belguardo, Marchesi Mazzei, Belguardo, Toscana, Italien

e RA&biff med senap, rodlok, dggula och kapris
Wisby Pils, Gotlands bryggeri

e Svenska klassiker med kantarelltoast och raraka med sikrom och suovas
Domaine Sigaux, Pardon and Fils, Beaujolais, Frankrike

e Lufttorkad skinka fr&n Rocklund G&rd med Manchego, gulbetor, rucola och rostade valnétter
Elyssia Pinot Noir Brut, Freixenet, Spanien

VARMRATTER

e Lammytterfilé med lammkorv och puylinsragu smaksatt med tryffel 464:- (520:-)
Allesverloren Shiraz, Allesverloren Estate, Swartland, Sydafrika

e Hemgjord salsiccia och bakad fldsksida med tomat- och rotfruktsconcassé 424:- (475:-)
Campolietti Ripasso, Lugi Righetti, Venetien, Italien

e Brasserad kalvkind med potatispuré och 6rtstekta bondboénor 432:- (484:-)
Flat Roof Manor, Uitkyk Estate, Stellenbosch, Sydafrika

e Rodtungafilé med brynt smor, kokt potatis och picklade radisor, rattika och scharlottenlok 524:- (587:-)
Attitude Blanc, Pascal Jolivet, Loire, Frankrike

e Hangmorad ryggbiff med rodlokssmor, timjantomat och friterad potatis 484:- (542:-)
Langhe Nebbiolo, Paolo Scavini, Piemonte, Italien

e Ungsbakad torskrygg med persiljerotspuré och ingeférssky 516:- (578:-)
De Wetshof Chardonnay, Wetshof Estate, Sydafrika

DESSERTER

e Branddeg fylld med hjortron och chokladsorbet
St Stephan 's Crown Tokaji Aszu 5 Puttonyos, Ungern

e Lingonsorbet med mérk chokladmousse
Moscatel Superiore Emilin Solera Reserva, Emilio Lustau, Spanien

e Bakat dpple med kardemummakaka och vaniljglass
Chéteau Du Juge, Cadillac, Frankrike

e Keylimepaj med hallonsorbet och italiensk marang
Umani Ronchi Maximo Botrytis Cinerera, Italien

e Crépes fylld med apelsin- och vaniljcreme och Baileysglass
Sweet Goat Late Harvest, Vifia Casa Tamaya, Chile

e 3 sorters ostar Vit caprin, Camembert, Stilton med fikonmarmelad och fruktbréd
Grédask Special Reserve Tawny Port, Portugal

Kombinera er egen trerittersmeny dar varmrétten styr priset. Ert menyval samt eventuella kostavvikelser vill vi f veta
senast 14 dagar innan arrangemangsdagen. Vid bestalining géller samma menyval fér hela gruppen. V8ra menyer géller for
10-180 personer. Vi rekommenderar vart dryckespaket till vra menyer. Dryckerna finns presenterade under respektive
matratt och paketet kostar 300:- exkl. moms (375:- inkl. moms). Priserna inom parentes ar inkl. moms.

Med reservation for eventuella andringar.
Vi serverar fisk och skaldjur enligt wwf:s riktlinjer.

Mer information: www. kastellet.com

Fér frégor: info@kastellet.com alt. 08-541 333 61




