S/S Stockholm

Munko
Ceasarsallad med enrisrokt bacon
Mayskyckling fylld med firskost och ansjovis, dragonvelouté
Citrontarte
335:- (375:)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Delas Freres, Viognier, Rhone
Varmritt: Cotes-du-Ventoux, Grenache/Syrah, Rhone
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

Holo
Rimmad oxbringa pa ragbréd med rostad 16k och édpple
Vita queneller pa spenatbidd, vitvinssis smaksatt med parmesan
Rom- och kolatarte med moccasas

380:- (425:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Rabl Spiegel, Griiner Veltliner, Kamptal”
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

Skirgardsklassiker
SOS, tre sorters sill med smor, brod och ost
Angbatbiff med stekt potatis och 16ksky
Sasongens bir med vaniljglass

407:- (456:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Chateau de Segure, Carignan/Grenahe/Syrah, Fitou
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

*vinet dr ekologiskt producerat
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Vito
Toast Skagen
Lammracks med mangold, oliver, kapris och puylinser 1 rulle, vitlokssky
Jordgubbsparfait med litet bakverk
451: (505:)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Bourgogne Blanc Les Setilles, Chardonnay, Bourgogne™
Varmritt: Fonterutoli Chianti Classico, Sangiovese/Malvasia Nera/Colorino/Merlot, Toscana*
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

Nittaro
Vildsvinspaté med bacon och pepparrotskrim pa morkt brod
Ugnsbakad torsk med rikor, hackat dgg och dill, brynt smor
Mork chokladcheesecake med passionsfrukt

469:- (525:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt:Vouvray Vielles Vignes La Coule d’Argent Sec, Chenin Blanc, Loire
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

Styrsé
Ljummen vit sparris och rort smor med smak av tryffel
Honungsglacerat ankbrost med apelsinsis och brysselkal
Waxholm III:s chokladdessert; glass, mousse och kaka

442:- (495)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Cino Lange Rosso, Dolcetto/Barbera/Nebbiolo, Piemonte
Varmritt: Pazo Barrantes, Albarino, Rias Baixas
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

*vinet dr ekologiskt producerat
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Bla Jungfrun
Carpaccio pa oxfilé med nisselpesto och peccorino
Halstrad roding med griaddkokt spetskil och purjolok, rodvinssmor
Punchtiramisu

429:- (480:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Cino Lange Rosso, Dolcetto/Barbera/Nebbiolo, Piemonte
Varmritt: Pazo Barrantes, Albarino, Rias Baixas
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

Uto
Inkokt roding med firskpotatisterrine och libbstickadressing
Kalvnoisette med chilibearnaise och gron sparris
Rabarberpaj med vaniljsas

531 (595+)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Bourgogne Rouge, Cuvée Margot, Pinot Noir, Bourgogne *
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

Bjorko
Kalixlojrom med Kklassiska tillbehor och visterbottentortillia
Helstekt oxfilé med peppar, cognac och gridde
Hallon- och pistagedessert

576 (645:+)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Paracombe, Shiraz, Adelaide Hills, South Australia®
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

*vinet dr ekologiskt producerat
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Vegetarisk
Ljummen vit sparris med nisselpesto
Savoykilsdolme med bonor och murklor, ratatuille
Dessert: samma som 6vriga gister

339:- (380:-)

Vilkommen med din bestillning av en gemensam meny och dryck for ert sillskap, samt eventuella kostavvikelser, senast tvi veckor
fore arrangemanget. Vinligen notera att minimiantalet ombord pi S/S Stockholm #r 130 gister.
Menyn giller ombord fran den 1 april 2012 till och med 31 augusti 2012.
Menypriser inom parentes ir inklusive moms. Vi reserverar oss for eventuella dindringar.

Vilkommen ombord!
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