S/S Drottningholm

Styrbord
Sill och nlagd stromming med visterbottenost, graddfil och finhackad rodlok
Viltfarsbiffar med rostade rotfrukter, rarorda lingon och griddsas
Appelsmulpaj med ombordgjord kardemummaglass

300:- (336:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Starkol och snaps
Varmritt: Cotes-du-Ventoux, Grenache/Syrah, Rhone, Frankrike
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

Dryckespaket: 198:- (247:-)

Angpannan
Kallrokt lax med riven pepparrot pa toast med honungssenapssas och ruccolasallad
Majskycklingfilé med grillade gronsaker och citron- och vitlokssky
Firsk fruktsallad med hallonsorbet och mandelskorpa

340:- (381:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Stoneleigh, Sauvignon Blanc, Marlborough, Nya Zeeland
Varmritt: Campolieti, Ripasso, Corvina/Rondinella, Venetien, Italien™
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern
Dryckespaket: 213:- (266:-)

Byssan
Toast Skagen med sikrom péa salladsbiadd
Ortmarinerade lammracks med rotfruktstimbal och rosmarinsky
Mork chokladmousse med chili, rarérda hallon och vispgridde

362:- (405:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Rocca Ventosa, Pinot Grigio, Abruzzerna, Italien
Varmritt: Paracombe, Shiraz, Adelaide Hills, South Australia, Australien®
Dessert: Allesverloren Fine Old Vintage "Port”, Sydalrika
Dryckespaket: 223:- (279:-)

*vinet dr ekologiskt producerat
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S/S Drottningholm

Skirgardsklassiker
SOS - smor, ost och sill
Angbatsbiff med stekt 16k och rodvinssky
Sasongens bir med vaniljglass och littvispad griadde

365:- (409:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Réserve Mouton Cadet St Emilion,
Merlot/Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc, Bordeaux, Frankrike
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern
Dryckespaket: 285:- (356:-)

Akterdiack
Kantarelltoast med riven visterbottenost och blandad sallad
Halstrad Milargos med rodbetschips, riven pepparrot och skirat smor
Ostkaka med rarord drottningblandning och vispgriadde

398:- (446:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Bourgogne Rouge, Cuvée Margot, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike*
Varmritt: Bourgogne Rouge, Cuvée Margot, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike™
Dessert: Fonseca Bin 27 Reserve Ruby Port, Portugal *
Dryckespaket: 246:- (307:-)

Kolsvinet
Sex kriftor med kryddost och rostat brod
Helstekt ankbrost med pumpapuré, svartrotter och Grand Maniergriaddsas
Inkokta lingonpiron med vaniljglass och mandelskorpa

410:- (459:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Cino Lange Rosso, Dolcetto/Barbera/Nebbiolo, Piemonte, Italien
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

Dryckespaket: 289:- (361:-)

*vinet ar ekologiskt producerat
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S/S Drottningholm

Angmaskinen
Rokt renstek med viisterbottenpaj, pepparrotskrim och ruccolasallad
Hilleflundra med knaperstekt sidflisk, kantareller och skirat smor

Mork chokladtarte med hallonglass och mandelflarn
446:- (500:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Bourgogne Rouge, Cuvée Margot, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike *
Varmritt: Bourgogne Rouge, Cuvée Margot, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike *
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

Dryckespaket: 262:- (327:-)

Langskeppsgingen
Halstrade pilgrimsmusslor med chiliblomkalspuré, rodbetschips och ruccolasallad
Helstekt hjortfilé med jordirtskockspuré, trattkantareller och Madeirasas
Hjortronparfait med hallonsas och mandelskorpa

460:- (515:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike *
Varmriitt: Chateau de Segure, Carignan/Grenahe/Syrah, Fitou, Frankrike
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike
Dryckespaket: 271:- (339:-)

Angyisslan
Lojrom pé blinis, finhackad rodlok, vitloksolja och créme fraiche
Helstekt renfilé med kantareller, rarérda lingon, mesostsis samt potatis- och viisterbottenostkaka
Mordegsknyten med bir och frukt, mandelkrim och mork chokladsas

476:- (533:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Bourgogne Blanc Les Setilles, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike *
Varmritt: Bosquet des Papes Cuvée Tradition, Grenache/Mourvedre/Syrah, Rhone, Frankrike*
Dessert: Orremus Tokaj Late Harvest, Ungern

Dryckespaket: 302:- (378:-)

*vinet ar ekologiskt producerat
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S/S Drottningholm

Vegetarisk
Kantarelltoast med riven visterbottenost och blandad sallad
Gronsakslylld aubergin med svampragu, rostade rotfrukter samt vitlok och chilisas
Dessert: samma som 6vriga gister

310:- (347:-)

Meny giller vid forbestillning, annars serveras forritt och varmritt baserat pa de ravaror som finns ombord.

*vinet ar ekologiskt producerat

Vilkommen med din bestillning av en gemensam meny och dryck for ert sillskap, samt eventuella kostavvikelser,
senast tva veckor fore arrangemanget. Vinligen notera att minimiantalet ombord pa
S/S Drottingholm ir 25 gister. Menyn giller ombord frin 1 september 2012.
Menypriser inom parentes ir inklusive moms. Vi reserverar oss for eventuella dndringar.

I dryckespaketet ingar: ett glas vin (4 15 cl) tll forritten, (alternativt en snaps d 4 ¢l och en starkol a 33 cl)
tvi glas vin (4 15 ¢l) till varmritten och ett glas dessertvin (4 6 cl).

Vilkommen ombord!
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