M/S Waxholm III

Arholma
Tartar pa rokt ren, saltgurka och kapris
Gratinerad lax med krabbfirs och paprikasas
Chokladpaj med hallon
335:- (375:)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Prinz von Hessen, Riesling, Rheingau
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

Kymmendo6
Kallrokt lax med spenat och pocherat éigg
Majskyckling med stuvade svartrotter och portvinsvelouté
Korsbirsflarn och korsbirskriam smaksatt med tonkabonor

380:- (425:)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Delas Freres, Viognier, Rhone
Varmritt: Cotes-du-Ventoux, Grenache/Syrah, Rhone
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

Skirgardsklassiker
SOS, tre sorters sill med smor, brod och ost
Angbatsbiff med stekt potatis och 16ksky
Sasongens bir med vaniljglass

407:- (456:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Chateau de Segure, Carignan/Grenahe/Syrah, Fitou
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

*vinet dr ekologiskt producerat
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Haro

Liten rabiff pa oxfilé med dijondressing
Fricasseé pa hiilleflundra, roding och pilgrimsmusslor med vermouthsas
Appelcerépe med kanelglass

442:- (495:)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

Bullero
Rokt ankbrost med piaronchutney
Angad gos pa bidd av rotsaker med smérsis och blamusslor
Waxholm III:s chokladdessert; glass, mousse och kaka

469:- (525:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Bourgogne Rouge, Cuvée Margot, Pinot Noir, Bourgogne *
Varmritt: Bourgogne Blanc Les Setilles, Chardonnay, Bourgogne ™
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

Niamndo
Inkokt roding med syrade betor och sauce verte
Kalvytterfilé med griddkokta kantareller och marsalasis
Ostkaka med varma hjortron

522:- (585:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Pazo Barrantes, Albarino, Rias Baixas
Varmritt: Serrata Belguardo, Sangiovese/Alicante Nero, Toscana
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

*vinet dr ekologiskt producerat
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Stora Nassa
Jeppes krifttoast
Lammytterfilé med smilok, bacon, svamp och mustig rodvinssds, potatisgrating
Inkokta piron, persikor och fikon, serverade med vaniljparfait och kolasas

451:- (505:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Bourgogne Blanc Les Setilles, Chardonnay, Bourgogne™
Varmritt: Réserve Mouton Cadet St Emilion,
Merlot/Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc, Bordeaux
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

Angsé
Skirgirdsassiette, inkokt lax, bocklingmousse, ortstromming, vildsvin och gubbrora
Renkalvinnanlar med geneversas, lingongelé och mandelpotatispuré
Skansk dppelkaka med vaniljsas

487:- (5b45:+-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Allesverloren, Touriga National, Swartzland
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

Huvudskir
Kalixlojrom med klassiska tillbehor och blinier
Helstekt oxfilé med peppar, cognac och gridde
Ugnsbakad ananas med kokosparfait och hasselnotter

576 (645:)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Paracombe, Shiraz, Adelaide Hills, South Australia*
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

*vinet dr ekologiskt producerat
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Vegetarisk
Sallad med kantareller och ortvinaigrette
Savoykilsdolme med bonor och murklor, ratatouille
Dessert: samma som 6vriga gister

339:- (380:-)

*vinet dr ekologiskt producerat

Vilkommen med din bestillning av en gemensam meny och dryck for ert sillskap, samt eventuella kostavvikelser, senast tvi veckor
fore arrangemanget. Vinligen notera att minimiantalet ombord pa M/S Waxholm III ir 60 gister.
Menyn giller ombord fran den 1 september 2012 till och med 31 mars 2013 med undantag for julbordssisongen.
Menypriser inom parentes ir inklusive moms. Vi reserverar oss for eventuella dindringar.

Vilkommen ombord!
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