M/S Gustatsberg VII

Ramso6
Ansjovis- och kaprisgravad lax med citron samt firsklokskram pa grahamstoast
Parmesan- och ortoverbakad lammytterfilé, potatis- och vitloksrosti med balsamicosky
Creéme brulée

507:- (568:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och hemkryddad snaps
Varmritt: Paracombe, Shiraz, Adelaide Hills, South Australia*®
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

Lervik
Sjotunga- och forellqueneller pa smorad musselvelouté och dill
Helstekt kalvytterfilé med sparristimbal, portvinssas och rostad firskpotatis
Saftig mandel- och dppelkaka med vaniljglass och rostad mandel

520:- (583:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Leon Bayer, Pinot Blanc, Alsace
Varmritt: Fonterutoli Chianti Classico, Sangiovese/Malvasia Nera/Colorino/Merlot, Toscana*
Dessert: Bache very old pineau des charentes™*

Har6
Gubbrora pi filkavring med sikrom
Smorstekt abborre frin Haré med vérlokspuré och firskpotatis
Smultron- och vitchoklad parfait med ingefirabrick

442:- (495:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och hemkryddad snaps
Varmritt: Stoneleigh, Sauvignon Blanc, Marlborough
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

*vinet dr ekologiskt producerat
**serveras endast pd M/S Gustafsberg VI, 6 cl 4 64 kr exkl. moms
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Skirgardsklassiker
S.0.S, tre sorters sill med smor, brod och ost
Angbatsbiff med stekt 16k och potatis
Sasongens bir med vaniljglass och littvispad gridde

365:- (409:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och hemkryddad snaps
Varmritt: Campolieti, Ripasso, Corvina/Rondinella, Venetien*
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

Arholma
Lojrom pa jlummen potatiskaka med rodlok och syrad gridde
Helstekt hjortfilé, honung- och koriandersis med smorfrist svamp och potatisterrin
Rabarberpaj med jordgubbar och vaniljsas

534+ (598:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och hemkryddad snaps
Varmritt: Chateau de Segure, Carignan/Grenahe/Syrah, Fitou
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

Adelso
Chévre chaud med primorbetor, sommarsallad samt cider- och honungsvinaigrette
Torskrygg med champagneforellromsés och duchessepotatis
Citrontarte med halloncoulis

460:- (515:)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Jean-Mard Brocard Rosé, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike
Varmritt: Vouvray Vielles Vignes La Coule d’Argent Sec, Chenin Blanc, Loire
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

*vinet dr ekologiskt producerat
*serveras endast pa M/S Gustafsberg VII, 6 ¢l 4 64 kr exkl. moms

*
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Svarts6
Varma sparrisknippen med mozzarella och prosciutto samt tryffelvinaigrette
Bergtunga 1 savoykal fylld med ansjovis, korinter, pinjenotter samt smorad hummersas
Korsbirsbavaroise pd mandelkrim och nougatine

445:- (498:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Soave Monte Ceriani, Garganega, Venetien
Varmritt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne
Dessert: Bache very old pineau des charentes™*

Ljustero
Kryddrostad grisand med stuvade varmurklor 1 spetskil och madeirasas, citronsyltade morotter
Salthalstrad gos med knaperstekt bacon, sommarprimérer och dijonhollandaise
Mangosorbet 1 korg av morkchoklad

438:- (490:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Casa Silva, Chardonnay/Semillion, Colchagua Valley
Varmritt: Bourgogne Blanc Les Setilles, Chardonnay, Bourgogne ™
Dessert: Fonseca Bin 27 Reserve Ruby Port, Portugal

Hemso6
Sallad med rostad kyckling, ddelost, bacon och avokadomousse
Halstrad roding med smorsvingda sockerirtor, chablissas och dillslungad potatis
Cheesecake med sommarbir och havtornskaramell

421:- (472:)

Kroégarens dryckesrekommendationer
Forritt: Jean-Mard Brocard Rosé, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike
Varmritt: Sancerre Blanc Les Peirris, Sauvignon Blanc, Loire
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

*vinet dr ekologiskt producerat
*serveras endast pa M/S Gustafsberg VII, 6 ¢l 4 64 kr exkl. moms

*
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Sollenkroka
Fartygets Toast Skagen med igg och pepparrot
Klassisk pepparstek med konjak- och gronpepparsis samt potatisgrating
Punchkokta piron med kardemummaglass

527 (590:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och hemkryddad snaps
Varmritt: 7 Deadly Zins, Zinfandel, Kalifornien
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

Rindo
Rébiff pi hingmorat hogrev serveras med klassiska tillbehor
Stekt lax med ansjovissmorsas samt purjolok- och potatistorn
Frukttartelett med sabayonneticke

391:- (438:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och hemkryddad snaps
Varmritt: Thomas Hyland, Chardonnay, South Australia
Dessert: Bache very old pineau des charentes™*

Gillno
Liten skaldjursallad pa firsk spenat, sparris, champinjoner med vitloksdressing och oststinger
Kycklingbrost fyllt med oliv- och fontinaost, serveras med auberginesas och zucchinibakelse
Fliderparfait med notkinuski och blandade bir

371 (415+)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Firefinch Springfield Estate, Sauvignon Blanc, Robertson®
Varmritt: Paul Dolan, Pinot Noir, Kalifornien
Dessert: Bache very old pineau des charentes™*

*vinet dr ekologiskt producerat
*serveras endast pa M/S Gustafsberg VII, 6 ¢l 4 64 kr exkl. moms

*

Vilkommen med din bestillning av en gemensam meny och dryck for ert sillskap, samt eventuella kostavvikelser,
senast tva veckor fore arrangemanget. Vinligen notera att minimiantalet ombord pa M/S Gustafsberg VII ir 60 gister.
Menyn giller ombord 1 april till och med 31 augusti 2012. Menypriser inom parentes ir inklusive moms.

Vi reserverar oss for eventuella dndringar.

Vilkommen ombord!
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