M/S Eskil

Bjorko
Toast Skagen med handskalade rikor
Kottfiarslimpa med griddkokt svamp, rarérda lingon, pressgurka och potatispuré
Cremé brulee

280:- (314+-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne
Varmritt: Réserve Mouton Cadet St Emilion,
Merlot/Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc, Bordeaux
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

Birka
Kokt firsk gron sparris med hollandaisesas och hyvlad parmesan
Rimmad lax med dillstuvad potatis och citron
Vaniljpannacotta med firska bir

300:- (336:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Prinz von Hessen, Riesling, Rheingau
Varmritt: Bourgogne Blanc Les Setilles, Chardonnay, Bourgogne ™
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

Viking
Tre sorters sill med tillbehor
Nottirsbift smaksatt med timjan, viisterbottenost och senap med potatispuré och skysis
Chokladkaka med littvispad gridde och biarkompott
280:- (314:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Margués de Murrieta Reserva, Tempranillo, Rioja
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

*vinet dr ekologiskt producerat
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M/S Eskil

Skirgardsklassiker
SOS, tre sorters sill med smor, brod och ost
Angbatbiff med stekt potatis och 16ksky
Sasongens bir med vaniljglass

365:- (409:-)

Krogarens dryckesrekommendationer
Forritt: Ol och snaps
Varmritt: Chateau de Segure, Carignan/Grenahe/Syrah, Fitou
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

*vinet dr ekologiskt producerat
Vilkommen med din bestillning av en gemensam meny och dryck for ert sillskap, samt eventuella kostavvikelser,
senast tva veckor fore arrangemanget. Vinligen notera att minimiantalet ombord pa M/S Eskil ir 30 gister.

Menyn giller ombord 2012. Menypriser inom parentes ir inklusive moms. Vi reserverar oss for eventuella dndringar.

Vilkommen ombord!
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