
Reservation för ändringar. 
Strömma Turism & Sjöfart AB  Tel 08-12 00 40 00  bokning@stromma.se 

Priset inom parentes är inklusive moms. 

 
 
MENY UTKLIPPAN          410:- (513:-) 
• Gubbröra med rökt lax och saltgurka 
• Ankbröst med stekta rotfrukter, pepparsås och örtrisotto 
• Limemousse med frukter och bär med sauternesvinsgelé  
 
Krögarens dryckespaket           
Förrätt: Starköl och Fartygets Snaps 
Varmrätt: Capitel de Roari Amarone, Corvina/Rondinella/Molinara, Venetien, Italien 
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike 
 
 
 
MENY VÅGBRYTAREN           395:- (494:-) 
• Toast Enköping 
• Stekt abborrfilé med smörfrästa rödbetor och dillsås 
• Rabarbersoppa med röda bär och kolamousse  
 
Krögarens dryckespaket           
Förrätt: Starköl och Fartygets Snaps 
Varmrätt: Vouvray Vielles Vignes La Coule d’Argent Sec, Chenin Blanc, Loire, Frankrike 
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien  
 
 
 
MENY HALLSKÄR          495:- (619:-) 
• Kalixlöjrom med tillbehör 
• Helstekt kalvfilé med kantareller, dragonsky samt potatis- och jordärtskockspuré 
• Kanel- och rödvinsmarinerade jordgubbar med vit chokladkräm  
 
Krögarens dryckespaket           
Förrätt: Chateau Fuissé Crémant de Bourgogne, Bourgogne, Frankrike 
Varmrätt: Bosquet des Papes Cuvée Tradition, Grenache/Mourvèdre/Syrah, Rhône, Frankrike 
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike 
  
 
 
MENY KASTELLHOLMEN          375:- (469:-) 
• Grön sparris med parmesan och balsamicosirap 
• Halstrad uerfilé med pilgrimsmussla, soltorkade tomater och rödvinssås 
• Vit- och mörk chokladpannacotta med hjortron  
 
Krögarens dryckespaket           
Förrätt: Serrata Belguardo, Sangiovese/Alicante Nero, Toscana, Italien 
Varmrätt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike 
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern 

m/s Enköping 
Vår och sommar 2011 



Reservation för ändringar. 
Strömma Turism & Sjöfart AB  Tel 08-12 00 40 00  bokning@stromma.se 

Priset inom parentes är inklusive moms. 

 
 
MENY NORSTEN           320:- (400:-) 
• Örtgravad strömming med spisbröd och Västerbottensost 
• Halstrad rödingfilé med marinerade grönsaker, färskpotatissallad och vitvinssås 
• Chokladmousse med jordgubbar  
 
Krögarens dryckespaket           
Förrätt: Starköl och Fartygets Snaps 
Varmrätt: Perdeberg, Chenin Blanc, Paarl, Sydafrika 
Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien  
 
 
 
MENY STRÖMMA           375:- (469:-) 
• Gazpacho med handskalade räkor 
• Lamminnerfiléer med blomkålspuré, lammkorv, grillade bondbönor och örtsky 
• Citronkräm med färska bär  
 
Krögarens dryckespaket           
Förrätt: Rocca Ventosa, Pinot Grigio, Abruzzerna, Italien 
Varmrätt: Capitel de Roari Amarone, Corvina/Rondinella/Molinara, Venetien, Italien 
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike 
 
 
 
MENY VÅGSKVALP          475:- (594:-) 
• Svartrötter med Tvärnöskinka och gräslökssås 
• Rådjurssadel med gräddkokta murklor, sötsur viltsås och raggmunk 
• Vaniljparfait med rårörda blåbär och mandelflarn  
 
Krögarens dryckespaket           
Förrätt: Serrata Belguardo, Sangiovese/Alicante Nero, Toscana, Italien 
Varmrätt: 7 Deadly Zins, Zinfandel, Kalifornien, USA 
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike 
  
 
 
MENY SKÄRGÅRDSKLASSIKER         365:- (456:-) 
• SOS - tre sorters sill med smör, bröd och ost 
• Ångbåtsbiff med stekt potatis och löksky 
• Säsongens bär med vaniljglass 
 
Krögarens dryckespaket          
Förrätt: Starköl och Fartygets Snaps 
Varmrätt: Bourgogne Rouge, Cuvée Margot, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike 
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike 
    
 

m/s Enköping 
Vår och sommar 2011 


