m/s Waxholm III
Var och Sommar 2010

MENY GOTLAND RUNT

» Rimmad oxbringa p& rdgbrod med rédbeta, &pple och pepparrotscréme

¢ Ugnsbakad lax med graddkokt purjolok, hummercoulli och pressad potatis
¢ Kardemummakaka med mangokompott

Krégarens dryckesrekommendationer

Foérratt: Ol och Snaps

Varmratt: Laurent Miquel, Syrah/Grenache, Languedoc, Frankrike
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

MENY NAMNDOFJARDEN

¢ Caesarsallad med enrisrokt bacon

e Vasterbottensostfarserad majskyckling med dragon- och dijonvelouté samt klyftpotatis
¢ Hasselnotsparfait med moccacréme och kattunga (litet bakverk)

Krégarens dryckesrekommendationer

Forratt: Tenuta Sant’Antonio Soave, Garganega, Venetien, Italien

Varmratt: Bourgogne Rouge, Cuvée Margot, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike
Dessert: Allesverloren Fine Old Vintage "Port”, Sydafrika

MENY SJOSALA

e Sjosalatoast - kallrékt lax, rakor, musslor och scampi

o Lammytterfilé med varlok, chevré och 6rtsmdr samt en potatiskaka med bacon
e m/s Waxholm III:s chokladdessert

Krégarens dryckesrekommendationer

Forratt: Ol och Snaps
Varmratt: Cotes-du-Rhone Les Quatre Terres, Grenache/Syrah/Cinsault, Rhéne

Dessert: Recioto della Valpolicella, Italien

MENY EVERT

e Geléat rokt ankbrost med Waldorfsallad

e Halstrad roding och pilgrimsmussla med dijonhollandaise
¢ Brylépudding med ljumna bjérnbéar

Krégarens dryckesrekommendationer

Forratt: Penfolds Rawson’s Retreat, Riesling, South Australia, Australien
Varmratt: Penfolds Rawson’s Retreat, Riesling, South Australia, Australien
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

Reservation for andringar.
Stromma Turism & Sjéfart AB Tel 08-12 00 40 00 bokning@stromma.se

344:- (430:-)
352:- (440:-)
396:- (495:-)
388:- (485:-)



m/s Waxholm III
Var och Sommar 2010

MENY SANDHAMN 428:- (535:-)
e Skargardsassiette -inkokt- och gravad lax, ért och vitléksstrémming, nubbesallad och sikrom

« Vildandsbrést med gingraddsas, gelé, pressgurka och rastekt potatis

e Rabarbersoppa med vaniljglass

Krégarens dryckesrekommendationer

Forratt: Ol och Snaps

Varmratt: 7 deadly Zins, Zinfandel, Kalifornien, USA
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

MENY S-BT 495:- (615:-)
e Parmesanpanerad kalvbrass med creme Ninon

e Smorstekt gés med champinjoner, schalottenlék och persilja i rédvinssmorsas samt kokt potatis

¢ Rom- och kolapaj med citrussallad

Krégarens dryckesrekommendationer

Forratt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike eller
Rabl, Griner Veltliner, Kamptal, Osterrike

Varmratt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike eller
Rabl, Griner Veltliner, Kamptal, Osterrike

Dessert: Allesverloren Fine Old Vintage "Port”, Sydafrika

MENY SKARGARDSKLASSIKER 365:- (456:-)
e SOS - tre sorters sill med smoér, bréd och ost

 Angbatsbiff med stekt potatis och I6ksky

e Sasongens bar med vaniljglass

Krégarens dryckesrekommendationer

Forratt: Ol och Snaps

Varmratt: Neethilinghof, Cabernet Sauvignon, Stellenbosch, Sydafrika
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

MENY MEDELHAVET 408- (615:-)
e Ljummen vit sparris med pesto och liten tomatsallad

¢ Fylld gédkalvschnitzel med salviasky och risotto

e Tiramisu med farska bar

Krégarens dryckesrekommendationer

Forratt: Domaine Marcel Deiss AOC, Riesling/Pinot Blanc/Gewurztraminer/Pinot Gris, Alsace, Frankrike eller
Fonterutoli Chianti Classico, Sangiovese/Malvasia Nera/Colorino, Toscana, Italien

Varmratt: Domaine Marcel Deiss AOC, Riesling/Pinot Blanc/Gewurztraminer/Pinot Gris, Alsace, Frankrike eller
Fonterutoli Chianti Classico, Sangiovese/Malvasia Nera/Colorino, Toscana, Italien

Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

Reservation for andringar.
Stromma Turism & Sjéfart AB Tel 08-12 00 40 00 bokning@stromma.se
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m/s Waxholm III
Var och Sommar 2010

MENY DROTTNINGHOLM v 516- (645:-)
e Kalixléjrom med blini och smetana \ N |

« Helstekt oxfilé med rédvinssds, baconlindad haricots verts och vitlokspotatis

e Ljummen ananas med pecannétter, honung , cognac och vaniljglass

Krégarens dryckesrekommendationer

Forratt: Ol och Snaps

Varmratt: Paracombe, Shiraz, Adelaide Hills, South Australia, Australien
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

MENY VEGETARISK 304:- (380:-)
¢ VVarm sparris med pinjenétter och parmesan serveras med en oliv— och schalottenldksvinaigrette

« Bonfylld savoykalsdolme med ratatuille

e Samma som Ovriga gaster

Krégarens dryckesrekommendationer
Forratt: Samma som Ovriga gaster
Varmratt: Samma som dvriga gaster
Dessert: Samma som dvriga gaster

Reservation for andringar.
Stromma Turism & Sjéfart AB Tel 08-12 00 40 00 bokning@stromma.se




