s/s Drottningholm
Var och Sommar 2010

MENY STYRBORD

e Toast Skagen med sikrom p& blandad salladsbadd

« Slottsstek med pressgurka, gelé, primorer och graddsas
e Chokladtryffeltdrta med rdrérda hallon och vispgradde

Krégarens dryckespaket

Forratt: Firefinch Springfield Estate, Sauvignon Blanc, Robertson, Sydafrika
Varmratt: Laurent Miquel, Syrah/Grenache, Languedoc, Frankrike

Dessert: Fonseca Bin 27 Reserve Ruby Port, Portugal

MENY ANGPANNAN

e Kallskuren ortbakad flaskfilé med krispig sallad och vinaigrette
e Halstrad gés med rédbetor, riven pepparrot och skirat smor

e Rabarber och jordgubbssmulpaj med ombordgjord vaniljglass

Krégarens dryckespaket

Forratt: Jacobsdal, Pinotage, Stellenbosch, Sydafrika
Varmratt: Jacobsdal, Pinotage, Stellenbosch, Sydafrika
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

MENY BYSSAN

ROkt farfiol med en bit farskostpaj, riven pepparrot, ruccola och balsamicosiroap
e Halstrad lax med fark spenat, primérer, pocherat agg och citronhollandaisesas

 Ugnsbakat apple med smulpaj och ombordgjord vaniljsas

Krégarens dryckespaket

Forratt: Starkol

Varmratt: Stoneleigh, Sauvignon Blanc, Marlborough, Nya Zeeland
Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

Reservation for andringar.

295:- (369:-)
214:- (268:-)
324:- (405:-)
236:- (295:-)
368:- (460:-)
212:- (265:-)

Stromma Turism & Sjéfart AB Tel 08-12 00 40 00 bokning@stromma.se




s/s Drottningholm
Var och Sommar 2010

MENY AKTERDACK 372:- (465:-)
e Laxcarpaccio med riven pepparrot, machesallad, citron, krutonger och senapsvinaigrette :

e Helstekt lammfilé med grillad aubergine, kdrsbarstomater och rosmarinsky

¢ Mandelostkaka med rdrérda hallon och vispgradde

Krégarens dryckespaket 248:- (310:-)
Forratt: Thomas Hyland, Chardonnay, South Australia, Australien

Varmratt: Paracombe, Shiraz, Adelaide Hills, South Australia, Australien

Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

MENY SKARGARDSKLASSIKER 365kr (456kr)
e SOS - tre sorters sill med smoér, bréd och ost

« Angbatbiff med stekt potatis och 16ksky

e Sasongens bar med vaniljglass

Krégarens dryckespaket 276:- (345:-)
Forratt: Ol och Snaps

Varmratt: Cotes-du-Rhone Les Quatre Terres, Grenache/Syrah/Cinsault, Rhéne, Frankrike

Dessert: Orremus Tokaji Late Harvest, Ungern

MENY KOLSVINET 440:- (550:-)
e Skaldjurs— och laxtartar pa pumpernickel med pepparrotsfarskost, citron och blandad sallad

e Stekt ankbrost med rostade rotfrukter, palsternackspuré, sockerflarn och portvinssas

e Paronmousse med paronkompott och noblesseflarn

Krégarens dryckespaket 253:- (316:-)
Forratt: Domaine Marcel Deiss AOC, Riesling/Pinot Blanc/Gewurztraminer/Pinot Gris, Alsace, Frankrike

Varmratt: Monti Garbi Ripasso, Corvina/Rondinella, Venetien, Italien
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike

Reservation for andringar.
Stromma Turism & Sjéfart AB Tel 08-12 00 40 00 bokning@stromma.se




s/s Drottningholm
Var och Sommar 2010

MENY ANGMASKINEN

« Blanchad grén sparris med hollandaoisesds och sikrom som serveras pa en badd av farsk spenat-

o Stekt halleflundra med primérer, blomkalspuré samt citron- och dillsmér
« Vit chokladpannacotta med rérérda hallon och mandelskorpa

Krégarens dryckespaket

Forratt: Sancerre Blanc Les Pierris, Domaine Roger Champault, Sauvignon Blanc, Loire, Frankrike
Varmratt: Sancerre Blanc Les Pierris, Domaine Roger Champault, Sauvignon Blanc, Loire, Frankrike

Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

MENY BABORD

e Lojrom pa blinis med finhackad rodlok, citron och créme fraiche

e Helstekt oxfilé provencale med brytbonor, rédvinssds och rastekt potatis
¢ Hallonparfait med farska bar, mandelflarn och vispgradde

Krégarens dryckespaket

Foérratt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike
Varmratt: Mouton Cadet St Emilion Reserve, Merlot, Bordeaux, Frankrike
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike

MENY VEGETARISK

* Rodbetscarpaccio med chevrécreme, férsk spenat och ruccolavinaigrette
e Gronsaksfylld portobellosvamp med bondbdnrisotto

e Samma som Qvriga gaster

Krégarens dryckespaket

Forratt: Samma som dvriga gaster
Varmratt: Samma som dvriga gaster
Dessert: Samma som dvriga gaster

Reservation for andringar.

440:- (550:-)
292:- (365:-)
452:- (565:-)
292:- (364:-)
304:- (380:-)

Stromma Turism & Sjéfart AB Tel 08-12 00 40 00 bokning@stromma.se




