
Reservation för ändringar. 
Strömma Turism & Sjöfart AB  Tfn 08-12 00 40 00  bokning@stromma.se 

 
 
MENY ROSLAGEN          391:- (489:-) 
• Blini med forellrom och rödlökssmetana 
• Pärlhönsbröst med smörad cidersås och rosmarinäpple samt rotfruktsgallette 
• Lingonparfait med kinuskisås i valnötskorg 
 
Krögarens dryckesrekommendationer     
Förrätt: Öl och Snaps 
Varmrätt: Parducci, Pinot Noir, Kalifornien, USA 
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike  
 
 
 
 
 
MENY TORÖ           448:- (560:-) 
• Rostat vildandbröst på gräddkokt savoykål med vitlökskokta morötter 
• Sejrygg med brynt smör, pepparrot, ägg och räkor samt dillslungad potatis 
• Vaniljglass med varm höstbärskompott och smörkolasås 
 
Krögarens dryckesrekommendationer     
Förrätt: Öl och Fartygets Snaps  
Varmrätt: Vouvray Vielles Vignes La Coule d’Argent Sec, Chenin Blanc, Loire, Frankrike  
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike  
 
 
 
 
 
MENY INGMARSÖ          410:- (512:-) 
• Jordärtskockssoppa med rostad renstek och rosmarinkrutong 
• Smörstekt röding med gräddkokta kantareller och mandelpotatispuré 
• Blåbärspaj med ingefära- och kardemummasås 
 
Krögarens dryckesrekommendationer     
Förrätt: Côtes-du-Rhône Les Quatre Terres, Grenache/Syrah/Cinsault, Rhône, Frankrike 
Varmrätt: Chablis Domaine Ste Claire, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike 
Dessert: Orremus Tokaji Aszu 5 puttonyos, Ungern  
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MENY SKÄRGÅRDSKLASSIKER         365:- (456:-) 
• SOS - tre sorters sill med smör, bröd och ost 
• Ångbåtbiff med stekt potatis och löksky 
• Säsongens bär med vaniljglass 
 
Krögarens dryckesrekommendationer     
Förrätt: Öl och Hemkryddad Snaps 
Varmrätt: Monti Garbi Ripasso, Corvina/Rondinella, Venetien, Italien 
Dessert: Sauternes Mouton Cadet, Frankrike  
    
 
 
 
 
MENY LANDSORT          398:- (498:-) 
• Kräftskagen med kallrökt lax och forellrom 
• Lammytterfilé med rostad vitlöksås och Karl-Johansvamp på krossad potatis med prästost  
• Lingonkokta päron med vaniljsabayonne och fänkålscrisp 
 
Krögarens dryckesrekommendationer     
Förrätt: Öl och Snaps 
Varmrätt: Monti Garbi Ripasso, Corvina/Rondinella, Venetien, Italien 
Dessert: Muscat de Beames-de-Venise, Frankrike 
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